LIVE ON STAGE IM MEISNERHOF

JuLl
SO, 07.07. | Konzert mit Redwood Tree
Live-Musik ab ca. 13.30 Uhr

FR, 12.07. | Konzert mit M.A.M.
Live-Musik ab ca. 18.30 Uhr

FR, 19.07., 17 Uhr | After-Work-Lounge
in der Laube im Biergarten

AUGUST

FR, 02.08. | Konzert mit Donny & Jamie
Live-Musik ab ca. 18.30 Uhr | Eintritt 12,00 € pro Person

FR, 30.08. | 17.00 Uhr | After-Work-Lounge
in der Laube im Biergarten

SEPTEMBER
DO, 05.09. | Konzert mit Anplagged
Live-Musik ab ca. 18.30 Uhr

SA, 14.09. | BIERGARTEN-SAISON-

ABSCHLUSS mit Donny Vox
Live-Musik ab ca. 18.30 Uhr | Eintritt 12,00 € pro Person
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SO, 15.09. | BIERGARTEN-SAISON-

ABSCHLUSS | Konzert mit Three 4 Fun
Live-Musik ab ca. 13.30 Uhr

FR, 27.09., 17.00 Uhr | After-Work-Lounge
mit Siggi KoBler

Musikalische Untermalung mit Saxophon
in der Laube im Biergarten

OKTOBER

Mi, 0210. | OKTOBERFEST WARM-UP

mit Bruno B und die goldenen Silvanergurgeln
Live-Musik ab ca. 18.30 Uhr

DO, 03.10. | OKTOBERFEST

mit der Blaskapelle Erlabrunn,

der Blaserklasse Erlabrunn und Main Stream
Live-Musik ab ca. 11.30 Uhr

Der Eintritt ist jeweils frei, um Spenden
fiir die Kiinstler wird gebeten.

s KULINARISCHER KALENDER

AV
Juli bis Oktober 2024
MEISNERHOF

ESSEN TRINKEN LEBEN

Mainleite 1 | 97250 Erlabrunn
Tel 09364 80870 | Email info@meisnerhof.de
www.meisnerhof.de

Montag bis Donnerstag 16.30 bis 22.00 Uhr
Freitag 16.30 bis 23.00 Uhr
Samstag 15.00 bis 23.00 Uhr
Sonn- und Feiertage 11.30 bis 22.00 Uhr

Die Kiiche ist stets bis 21.00 Uhr bereit,
letzte Bestellannahme um 20.45 Uhr.

Wir erlauben uns, an wenig frequentierten Abenden
die Kiiche und das Restaurant friher zu schliefen.

Da wir ausschlieRlich unseren Biergarten oder aber
unsere beiden Gewodlbekeller 6ffnen, entscheiden wir
am Tag der Reservierung ob |hre Tisch im Biergarten
oder im Gewolbekeller reserviert ist.

Besuchen Sie uns auch bei
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Weitere Informationen M E I s N E R H o F
finden Sie auf unserer Homepage
ESSEN & TRINKEN © LEBEN

— Anderungen vorbehalten —



JULI 2024

PFIFFIGES VON PFIFFERLINGEN

Mit Leidenschaft fiir kreative und kulinarische Kastlichkeiten
mdchten wir Sie mit unseren pfiffigen Ideen rund um die
leckeren Pfifferlinge begeistern.

hausgemachter Krauterpfannkuchen gefiillt
mit Pfifferlingen in Rahm an Salatbouquet

mit Rhoner Schinken

mit Pfifferlingen in Rahm dazu Spétzle

AUGUST & SEPTEMBER 2024

Entdecken Sie die Vielseitigkeit der Kartoffel! Ob knusprig
gebackene Ofenkartoffeln, cremiges Kartoffelpliree oder
herzhaftes Kartoffelgratin — die Kartoffel ist ein wahrer
Alleskonner.

Lassen Sie sich von unseren pfiffigen Kartoffelrezepten
inspirieren und geniefien Sie den unvergleichlichen Geschmack
und die Vielfalt dieser tollen Knolle.

Werden auch Sie zum Kartoffelliebhaber und erleben Sie
kulinarischen Genuss auf hochstem Niveau!

mit Krauterschmand an Salatbouquet

mit wiirziger Hackfiillung
dazu Grillgemiise und Schmand

mit Grillgemise und Schmand
dazu Rosmarinkartoffeln

mit Kiirbis-Zimt-Soke und Sahne

2. & 3. OKTOBER 2024

mit Bruno B und die goldenen Silvanergurgeln
Live-Musik ab ca. 18.30 Uhr

mit der Blaskapelle Erlabrunn, der Blaserklasse Erlabrunn
und Main Stream | Live-Musik ab ca. 11.30 Uhr

Der Eintritt ist jeweils frei,
um Spenden fiir die Kiinstler wird gebeten.

dazu Pommes Frites

mit Rostzwiebel

in kraftiger Ochsenjus
mit Blaukraut, dazu KartoffelkloRe

auf eigener Sole, dazu Kartoffelkloe
mit Krautsalat

OKTOBER 2024

mit Preiselbeeren an Salatbouquet, dazu Steinofenbaguette

mit hausgemachten Semmeltalern
dazu Preiselbeeren

sous vide gegart und rosa gebraten
dazu Spatzle und Maronen-Birne

mit Zwetschgenragout

mit Blaukraut, dazu Kartoffelklofte

rosa gebraten, mit Grillgemiise und Krauterschmand
dazu Rosmarinkartoffeln

mit Vanilleeis und Sahne



